(4) Tokaji mdslis / Tokajsky maslas

pripraveny nubievanim mudta alebo vina 7 toho istého roénika na usadeninu
tokajského samorndngho alebo tokajskeho vyberu

dozrievanie: min. 2 roky {min. [ rok v drevenych sudoch)

parametre:
» typicka farba svetozlla ai janldrovd), (vpickd véfa a chut v dosledku
dozrievama

= cukor suchy maslas: max. 10 g/, sladky maslas: min. 10 g1
» faktickv alkohol; mn, 9 % ob,

¢ celkovy alkohol: min. 12 % obi.

s bezcukornaty vvt'aiok: min. 23 g1

= titrovatelna kyslost min. 6 g1

= prehava kvslost: max. 1.6 g/l (26 miliekvivalentov na liter)
= obsah 502 celkovy: max. 200 mg/l. volny: max. 60 mg]

» obsah kyseliny sorbavej: max. 200 mg/l

= obsah siranov (vvjadreny v K-sirane): max. 1.5 g/l

» obsah chlondov (vyjadreny v NaClp: max. 100 mg/l

» obsah zeleza: max. 10 mg]

* obsah olova: max, 0.25 mg']

s obsah medi: max. 1 mgl

o obsah zinku: max. 5 mged

* obsah metylalkoholu: max 150 me/]

o obsah kyanovedika: max. 0.1 mg’]

(3} Tokaji lerditds / Tokajsky forditis

pripraveny nalievanim mudie alebo vina 7 toho isttho roénika na zlisovand masu
tokaiskeho vwhetu
parsmeire:
= tvpické farba svetlo#lid a? zlatd), typicka vona a chut’ v dosledku dozrievania v
+ cukor: suchy forditdd: max. 10 g/l. sladks forditas: min. 10 g/l
+ fakticky alkohol: min. 9 %0 aby,
« celkovy alkohel: min 12 %% oby,
# bezcukomaty vytaiok: min. 23 gl
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